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KARDAN ADAM PASTA

4 adet yumurta

4 kahve fincani toz seker

4 kahve fincani Bizim Mutfak Un

1 kahve fincani Bizim Mutfak Misirézi Yagi
1 paket Bizim Mutfak Hamur Kabartma Tozu
1 paket Bizim Mutfak Vanilya

Ic Malzeme igin :

1 kase ahududu

Serbeti igin :

1 su bardagi su

3 corba kasi§i toz seker

krema icin :

200 ml krema

2-3 corba kasigi Bizim Mutfak Pudra Sekeri

Yumurta ve tozsekeri derin bir kaseye alip mikser ile iyice kabarana kadar ¢irpin. Un, siviyagd, kabartma tozu ve
vanilyayi sirasi ile ilave ederek girpmaya devam edin. Hazirlanan hamuru yaglanmig, unlanmig kaliba yayin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda pisirin. Kek iyice soguduktan sonra enlemesine ikiye kesin. Su ve seker ile
hazirladiginiz serbetle kekleri islatin. Bu arada 200 ml kremayi pudrasekeri ile iyice ¢irpin. Cirpilmis kremayi
kekin arasina surip Gzerine ahududular yerlestirin. Sonra tekrar krema sirip kekin Gst kismini diger parca ile
kapatin. Kekin Ustlind tamamen krema ile kaplayin. Kremaya eklediginiz gida boyasi ile karigtirip pastanin
Uzerini stsleyin. Renkli sekerlemelerle susleyip servis yapin.
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