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KARDAN ADAM PASTA

Pandispanyasi igin:

8 tane yumurta

1,5 su bardag: eritilmis margarin
1,5 su bardagi seker

2 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

2 su bardagi un

Kramasi igin:

3 pakat kremsanti

3 su bardagi st

1 corba kasig seker

1 cay bardagi sit
Sislemek icin:

1 paket kakolu kremsanti
1 su bardag st

1 kase damla cikolata

1 kase hindistancevizi

2 tane seker

Yumurta ve seker guzelce cirpilir sivi yag un seker kapartma tozu vanilya sekeri eklenir, hazilanan karisim bir
kucuk tepsiye birde yuvarlak kek kalibina eklenir (kek kalibini unlarsaniz yapismayi onliyecektir ins) kekler orta
derecede isitilmis firinda pisirildikten sonra sogumaya birakilir soguduktan sonra kekle enlemesine ikiye ayrilir
sekeli sutle aralari islatilir tarifine gore hazirlanmis kermsanitileri aralarina surulur istege gore arasina meyvede
dizebilirsiniz keklerin kesdimiz parasi ekleinir kek kapatilir kremsanti ile uzerine guzelce sivanir hindistancevisi
ile her tarafi kaplanir cukulata parcalariyla goz ve dugme yapilir kakaolu kremsanti ilede sapka be burun ve
elindeki supurgesi yapilir kucuk keki buyuk kein yukrasina basi gelecek sekilde konur kardan adam pastamiz
dolapta bi kac saat dinlendirildikten sonra servise hazirdir.
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