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KARDAN ADAM MACARONLARI

https://www.droetker.com.tr

Macaron igin:

2 yumurta aki

1 tutam tuz

0,5 su bardagdi toz seker

1,5 su bardagi toz badem

1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Dolgu:

0,5 su bardagi kayisi marmeladi
Sislemek igin:

25 g bitter ¢ikolata

1 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi
5 damla Dr. Oetker Jel Renklendirici - Sari

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 120 °C

Turbo pigirme: 110 °C .

Yumurta aki ve tuzu bir ¢irpma kabina alin. Mikserin yiksek devrinde 1 dakika ¢irpin. Uzerine toz sekeri ilave
edin, kar haline gelinceye kadar yaklasik 10 dakika daha ¢irpin. Toz badem ve pudra sekerini iyice karigtirip
yumurta akina ilave edin. Tahta kasik veya spatula ile alttan Uste dogru yavasca karistirin. Hazirladiginiz
karigimi 1 cm gapinda diiz uglu krema sikma torbasina doldurun. Hazirladiginiz karigimdan firin tepsisine
yaklasik 3,5 cm ¢apinda yuvarlak sikin. Ust kisimlarina daha kiigik daireler sikarak kardan adamlar olusturun
ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 30 - 35 dakika

Firindan alin ve tamamen soduyuncaya kadar tepside bekletin.

Bitter ¢ikolatayr benmari yéntemi ile eritin ve pisirme kadidindan hazirladiginiz huniye doldurun. Soguyan
macaronlari pisirme kagidindan ayirin. 10 adet macaronun diz kisimlarina tath kasigi yardimi ile kayisi
marmelad sUriin ve iki adet macaronu birbirine yapistirin. Erittiginiz ¢ikolata ile kardan adamlara g6z, adiz ve
digme cizin. Bir kaseye kirmizi ve sari jel renklendiricilerden damlatin ve ince uglu firga ile karigtirip turuncu
rengi elde edin. Kardan adamlara burun ¢izin ve servis yapin.
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