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KARDALA

https://www.sabah.com.tr

Hamur igin:

Yarim kg un

1 su bardagi su

Tuz

Uzeri icin:

1 adet kuzu gerdan

3 adet orta boy sogan
1 su bardagi zeytinyagi
3 adet kiip dogranmis domates
2 ¢orba kagiJi salgca
Tuz

Karabiber

2 adet kesme seker
Yeteri kadar su

Hamur icin derin bir kabin igine unu eleyin. Su ve tuzu ekleyip, yogurun. Hamurdan mandalina blyUkliginde
bezeler koparin. Servis tabagi blyikliginde agip, yapismaz ylzeyli bir tavada arkali 6nli pisirin. Diger taraftan
kuzu gerdani bir tencereye alip, lizerini gegecek kadar su ekleyin ve kisik ateste pisirin. Soguduktan sonra
elinizle didin. Soganlari yemeklik dograyip zeytinyaginda kavurun. Domates ve salgay! ilave edin. Salganin
kokusu gidene kadar kavurmaya devam edin. Eti, tuz, karabiber ve kesme sekeri ekleyip, 1-2 dakika daha
kavurun. Harci hamurlarin arasina yayin ve Ust Uste koyun. Dilimleyerek servis yapin.
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