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KARBONATLI PEYNIRLI POGACA

2 tath kasigi karbonat

1 limon suyu

2 ¢orba kasigi yogurt
100 gram beyaz peynir
3 corba kagiJ! tereyagdi
1 yumurta

Aldig1 kadar un

Yogdurma kabinin igine yogurdu, yumurtay!, tereyadini ve ufalanmis beyaz peyniri ekleyin. Uzerine limonla
kopurttilmlg karbonati ve unu azar azar ilave ederek yumusak bir hamur oluncaya kadar yogurun. Daha sonra
elinizle sekil verip tepsiye dizin. Uzerine istenirse yumurta sarisi sirtlebilir. 200 derecede 12-20 dakika pisip

sicak sicak ikram edin.
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