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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KARBONATLI EKMEK

https://migros.com.tr

1 kg. tam bugday unu
2 tath kasigi tuz

1 tath kasidi karbonat
120 mlilik su

Tdm malzemeleri karnstirip, yumusak ve ¢cok yapismayan bir hamur elde edene kadar yogurun, hamur hala ele
yapislyorsa yapismayana kadar azar azar un ekleyerek yogurmaya devam edin. Hamura yuvarlak bir sekil verip
ustline biraz bastirin ve keskin bir bicak ile hamura arti seklinde ¢ok derin olmayan bir kesik atin. Hamuru daha
Onceden 220 dereceye getirilmis firnda 30-40 dakika arasi pigirin ve sogutup servis edin.
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