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KARBONATLI AYRANLI GOREK

3 Subardagi un

125 gr margarin

1 adet yumurta (sarisi ve beyazi ayrilir)
1 tath kasigi karbonat

1 su bardagi koyu ayran

1 tath kasigi ¢érekotu

Bir tutam maydonoz ve dereotu

100 gr beyaz peynir

1 cay kasigi tuz

Bargarini bir tavada eritin ve iinmasini bekleyin bir kapta ayrani ve ilinan margarini karigtirin, tzerine ayirdigimiz
yumurta akini karbonati ve azar azar unu ekleyerek kulak memesi yumasakliginda bir hamur elde edin.

I¢ harci icin maydonaz ve dereotunu ince ince kiyin, Gzerine ufalanmig beyaz peyniri ekleyin hamuru elimizde
acip icine yaptigimiz i¢ harcindan koyup ikiye katlayip top seklinde yapin.

Finn tepsisini yaglayin ve ¢oreklerin Gzerine akindan ayirdigimiz yumurta sarisini strtip Gzerine ¢orekotu serpin
Onceden isitilmig firinda 180 derecede 30-35 dakika pisirin sicak olarak servis yapin.
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