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1 paket tuzsuz etimek
4 su bardagi su

2 su bardagi seker
1 cay bardagi ceviz Irice kiyilmig
1 tatl kasidi margarin
8 yemek kasigi irmik
8 yemek kasigi seker
1 paket vanilya
Muhallebisi Igin:

11t. sGt

Uzeri Igin:

1 paket krem santi
Nar

KARBEYAZ

Yagimizla sekerimizi ocagda alalim ve kavurarak yakalim. Esmerlesen sekere suyumuzu ilave edelim. 5 dk.
kaynatalim ve vanilyamizi da ilave ederek 2dk. daha kaynatalim. Tepsiye dizdigimiz etimeklerimizin tGzerine
sicak serbetimizi bolca ddkelim. Etimeklerimizin her yerinin egit sekilde 1slanmasina dikkat edelim. Islanan
etimeklerin Uzerine bolca ceviz ddkelim. Diger yandan St, seker ve irmidi karistirip, pisirelim. Muhallebi
kivamina gelince etimeklerin tzerine yayalim ve sogumaya birakalim. Son olarak tzerindeki tarife gére 1 paket
krem santiyi hazirlayalim. Sogumus olan tatimizin Gzerine krem santimizi sirelim ve bolca hindistan cevizi ile
sUsleyelim. (Karbeyaz ismini de buradan aliyor) Dolapta beklettikten sonra servis yapalim.
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