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KARAYIP USULU TAVUK

Eyip Seving

2 ¢corba kasigi un

Y2 tath kasig tuz

' tatl kagig1 karabiber

4 adet tavuk gogsi

1 corba kasig zeytinyagi

250 g. dogranmig konserve ananas

2 corba kagsigi kayisi marmeladi

1 tatlh kasidi biber tursusu

2 corba kagsidi taze sikilmig limon suyu

2 corba kagsiJi taze kisnis veya maydanoz

Un, tuz ve biberi blyUk bir torbada karistirin. Tavuklari ekleyip torbayi sallayarak her taraflarinin un karigimina
bulanmasini saglayin. Yiksege yakin orta ateste, blylk bir tavada zeytinyagini kizdirin. Tavugu bir defa
cevirerek 8 dakika ve Ustl tamamen kizarincaya kadar pisirin. Dogranmis konserve ananas ve suyunu, kayisi
marmelad ve biber tursusunu karigtirip tavuklarla 4 dakika pisirip tatlarin birbirine karigmasini saglayin. Isiyi
kapattiktan sonra, limon suyu ve kignisi karigtirip, tavuklarin tstiine dékin ve servis yapin.
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