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KARAYEMIS

https://www.kulturportali.gov.ir

Vatani Anadolu olup, yurt disina giden ve isim degistiren; Karayemis 1546 yilinda bir Fransiz tarafindan
Trabzon[?ldan toplanmig ve Trabzon Kirazi (Cerasus trapezuntuna) olarak adlandiriimigtir. Siirlere konu olan
karayemisin sindirimi kolay olup meyveleri yenir , Pekmez, recel ve tuzlamasi yapilir, Seker hastaligina karsi,
firnda kurutularak ya da kavrularak da tuketilir, Tokluk hissi verdiginden diyet olarak kullanilir, Pasta, kek ve
Ozellikle hosaf ve kompostolara koku ve tat kazandirmak icin ilave edilir, Bazi ilaglara tat ve koku (kremlerde)
verici olarak kullanilir. Yapraklar; ¢elenk yapiminda, balik tablalarinin stislenmesinde, hamsi bugulamasinda
koku vermek ve istah agcmak igin (1-2 adet halinde) kullanilir, Hayvanlara taze olarak yedirilir
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