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KARATAY USULU FIRINDA KUZU PIRZOLA

http://www.hurriyet.com.tr

1 kilogram kuzu pirzola

4 adet olgun domates

3 adet yesil biber

3 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kagigi kekik

Kuzu pirzolalari bir tepsiye dizin, Gzerine zeytinyagd! gezdirin ve 200 derecede isitilmig firnda 10-15 dakika
kadar pigirin.

Domatesleri ve biberleri yikayip, halka seklinde dilimleyin. Pirzolalar hafif suyunu cekmeye baslayinca, tepsiyi
firndan alin ve Ustlerini domates ve biber dilimleriyle kaplayin. Tepsiyi tekrar firina verin, 20-30 dakika daha
pisirin (etler ve sebzeler yumusayip, suyunu ¢ekene kadar).

Tepsiyi firndan ¢ikarmaya yakin, pirzolalarin tzerine kekik serpin. Mevsim salatasi ile servis yapin.
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