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KARATAVUK FIRIN CEVIRMESI

Necip Usta

2 adet karatavuk

1 tath kasidi tuz

1/2 kahve kasigi karabiber

2 ¢orba kagiJ! tepeleme yag (100 gram)
1/2 ¢ay kasigi kirmizibiber

1 tath kasidi ince Kiyilmig sogan

1 kahve fincani krema

1 su bardagi Sos Krem

8 adet kanepe ekmegi

1 ¢corba kasigi tereyad

1) Karatavuklari tuzlayip biberleyip ayaklarini bagdlayiniz.

2) Yeterli blyUklUkte bir kaba yagdi koyup erittikten sonra, karatavuklar yaga bulayip kizgin firina sdriinGz. 3-4
dakikada bir yagdan alip tizerlerine dokerek 15 dakika kizartip firndan ¢ikariniz.

3) Bir kaba ¢ikarip kabindaki yadi dékiniz ve kaba kirmizibiber ve sogan ilave edip 1 dakika karistiriniz.

4) Kremasini ve sos kremini koyup 2 dakika kaynatip stiziintz.

5) Karatavuklarin iplerini ¢ikarip, kanepelerin Ustlne sirtlstl yatinp, Gzerlerine 1 kasik kizartiimig tereyagini
doktlkten sonra sosunu ayri olarak servis yapiniz.

Not: Karatavuk, yalniz ormanlarda kar yagdigi zaman bulunur. Siyah renkte, ¢ulluk biyUkligindedir.
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