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KARARMIS MUZDAN KEK

1 su barda@i tam bugday unu

1/2 (yanim) su bardadi kakao tozu

1 cay kasigi kabartma tozu

1/2 (yanim) cay kasig! tuz

3 adet blyuk boy (tercihen olgunlasmis muz)
1/4 (¢ceyrek) su bardagdi eritilmis tereyagi

1/4 (ceyrek) su bardadi zeytinyad

3/4 (bir yanim+bir geyrek) su bardadi kahverengi toz seker
1 adet yumurta

1 cay kasig vanilya

1 su barda@i damla cikolata

Tam bugday unu, kakao, kabartma tozu ve tuzu bir kabin igerisinde karigtirin. Bagka bir kabin igcinde muzlari
catal yardimiyla iyice ezin. Ezilmis olan muzlara eritilmis tereyagi ve zeytinyagdi koyup karistirin. Ardindan esmer
seker, vanilya ve yumurtay! ilave edip ¢irpma teliyle iyice karistirin. Un karigimini da Uzerine ekleyip spatula ile
homojen bir kivam alana kadar karistirin. En son 3/4 su bardagi kadar damla ¢ikolatayi da ilave edip karigtirin.
Baton kek kalibini yaglayip kek harcini dékiin ve lzerine kalan damla ¢ikolatalar serpistirin. 180 derece 1sinmig
firnda 45-50 dakika kadar pigirin.
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