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KARAORMAN PASTASI

Tugrul Savkar

180 gr. kakaolu pandispanya
280 gr. ¢ekirdeksiz visne kompostosu taneleri
40 gr. rendelenmis bitter ¢ikolata
7.5 gr. pudrasekeri (1 ¢corba ks.)
Krem sokola tereyagi igin:

10 gr. margarin

8.5 gr. kakao

7.5 gr. tozseker

cay ks. su

75 gr. tereyadi (5 ¢orba ks.)
Kremasi icin:

125 ml. krem santi

45 gr. tozseker (3 gorba ks.)

10 gr. un (4 cay ks.)

5 gr. bugday nisastasi (2 ¢ay ks.)
10 gr. sUttozu (2 cay ks.J

30 gr. vanilin (4 gorba ks.)

1 adet yumurta (girpiimigj

90 ml. su (6 ¢orba ks.)

Krem gokola tereyagini hazirlamak igin 6nce margarin ve kakaoyu ezerek karistirip, kakaolu margarin haline
getirin. Bir cezvede sekeri ve suyu kisik ateste karigtirarak pisirin. Igine tereyadini katarak eriyinceye kadar
karistinin. Atesten alip, icine kakaolu margarini ekleyin, karigtirarak eritin.

Krem santiyiyi bir ¢irpma kabina koyun. 1 ¢orba kasigi tozseker ile birlikte mikserde ¢irparak vurulmus krem
santiyi elde edin. Diger bir kapta unu, nisastayi, kalan sekeri, stittozunu, vanilini, yumurtanin yarisini ve suyu
cirparak karigtirin. Igine vurulmug krem santiyiyi katip, tekrar karigtirin. Kremanizi serin bir yerde bekletin.
Kakaolu pandispanyayi bir testereli bicak veya iple enlemesine ikiye bolun. Ik katin Gzerine hazirladiginiz
kremanin yarisini yayip, spatula ile dizleyin. Vigne tanelerini kremanin Gzerine dizin. Kalan kremay! visnelerin
tzerine yayip, diizleyin ve ikinci kat pandispanyay! yerlestirin. Pastanin her tarafina krem gokola tereyagini
sirin. Rendelenmis ¢ikolatalari serperek her yerini kaplayin. Ince bir tel stizgec¢ten Uzerine pudrasekeri
serperek pastanizi tamamlayin.
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