%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KARANFILLI UN KURABIYESI

250 gram oda sicakliginda tereyagi
1 su bardagi pudra sekeri

Birer tutam tuz ve toz karanfil

150 gram ceviz

Aldigr kadar un

Uzerine batirmak igin:

Karanfil

Tereyagi ve pudra sekerini derin bir kapta krema haline gelene kadar yaklasik 15-20 dakika karistirin. icine toz
karanfil, ince déviimds ceviz ve tuz katin. Kulak memesinden biraz daha sert bir hamur elde edene kadar un
ekleyip, yogurun. Hamurdan parc¢alar koparin ve 5 cm ¢apinda uzun rulolar yapin. Baklava dilimi seklinde kesin
ve bicagin ters tarafi ile Gzerine gizgiler atin. Ortasina karanfil batirip, yagh kagit serilmis firin tepsisine
yerlestirin. Onceden i1sitilmis 175 derece firinda tzerleri hafif pembelesene kadar pisirin.
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