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KARANFILLI TARCINLI KURU KAYISI HOSAFI

Yarim kilo kuru kayisi
1,5 su bardagi toz seker
6 su bardagi su

2 adet karanfil

1 adet cubuk targin

Zedelenmemis kuru kaysilarinizi bol suda yikayiniz.

Bitln olarak veya iki pargcaya bdlerek kullanabilirsiniz.

Toz seker ve suyu tencereye koyup suyla seker birbirine karigsana kadar kasik veya ¢irpici yardimiyla
karigtirabilirsiniz.

Karanfil ve targini suya katarak ocaga alin kaynayana kadar kisik ateste pisiriniz.

Kaynamaya baslayinca kuru kayisilari ilave ediniz.

Kisik ateste 15-20 dakika pisirip ocaktan indirin.

Oda i1sinda iliklasinca targin ve karanfili alin.

Ardindan buzdolabinda sogumasi i¢in bekletin.
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