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KARANFILLI SAFRANLI ARMUT

https://www.posta.com.tr

4 adet blyik boy armut

1 su bardagi toz seker

1 adet rendelenmis portakal kabugu
1 cay kasigi safran

4 adet karanfil

Armutlarin sap kisimlarini birakarak kabuklarini soyun. Toz geker, karanfil, portakal kabugu ve safrani karigtirin.
Armutlar tencereye koyun ve yukaridaki karisimi armutlarin Gzerine dokun. Uzerine gikacak kadar su koyarak
armutlar yumusayincaya kadar pisirin. Pisen armutlari servis kaselerine alin ve tenceredeki sostan Gzerine
gezdirerek servis yapin.
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