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KARANFILLI LIMONLU BISKUVI

125 gr. margarin

2 corba kasiJi seker

2 ¢orba kasi@i limon kabugu
1 ¢orba kasigi limon suyu

1 su bardagi un

1 cay bardagi pudra sekeri
1 tath kasidi toz karanfil

Margarin, seker ve limonun kabugu bir glizel seker eriyinceye kadar karigtirilir. Daha sonra igine limon suyu
eklenerek tekrar karigtirilir. 1 su bardagi un eklenerek yumusak bir hamur elde edilir. Istediginiz sekli vererek
160 C'de Uzeri pembelesinceye kadar pisirilir. Soguduktan sonra Uzerine pudra sekeri ve toz karanfil ddkulerek
servis edilir.
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