—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KARANFILLI KURABIYE

Malzeme:

125 gr Teremyag

125 gr Bizim Mutfak Pudra Sekeri
2 adet yumurta

155 gr Bizim Mutfak Un

110 gr misir unu

1/4 ¢ay bardagi toz karanfil

1 paket Bizim Mutfak Vanilya
Uzeri icin:

Beyaz seker hamuru

Mor seker hamuru

Yenebilir sim

Oda sicakhginda yumusatiimis teremyagi elenmis pudrasekeri ile krema kivamina gelene dek ¢irpin. Yumurta
sarilari, karanfil ve vanilyayi ekleyin. Elenmis un ve misir ununu ilave ederek yogurun ve yarim saat
buzdolabinda dinlendirin. Dinlenen hamuru unlanmig zemin Gizerinde merdane ile yarim santim kalinhiginda agip,
cicek kaliplarla kestikten sonra yagli kagit serili firin tepsisine dizin. Onceden isitiimig 160 dereceye ayarli firinda
15 dakika kadar pisirip tepsiyi 1zgara tel Uzerinde sogumaya birakin. Beyaz seker hamurunu pudrasekeri
serpilmis tezgah Uzerinde ince acgin ve gicek kalipla kesin. Soguyan kurabiyelerin tGzerine bir firga yardimi ile su
sUrin ve kestiginiz yildizlar Gzerlerine yapistirin. Mor seker hamuru ile minik giller hazirlayin ve yine alt
kisimlarini hafifce 1slatarak kurabiyelerin (izerine yerlestirin. Yenilebilir sim serpistirerek kurumaya birakin.
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