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KARANFILLI KEK

5 adet yumurta

5 ¢orba kagiJi tozseker

5 ¢orba kasiJi un

1 klicUk paket margarin

2 ¢orba kasiJ! silme kakao

1 kahve kagi§i dévilmis karanfil
1 kahve kagiJi targin

1 paket kabartma tozu

Yumurtayi sekerle mikserde veya telle ¢carparak yogurt kivamina geliriniz.
Elenmis una kabartma tozu, karanfili, targini koyup, karisima koyunuz.
En sonda erimis yagi koyup, slratle karigtiriniz.

Yaglanmis kaliba koyup, orta isida 30-40 dakika pisiriniz.

Kaliptan ¢ikarip, servis yapiniz.
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