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KARANFILLI EKMEK

1 su bardag st

Yarim ¢ay bardagi seker
42 gram yas maya

3,5 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

2 adet damla sakiz

5-6 adet d6vulmus karanfil
3 corba kasig! sivi yag

Mayay! ilik st iginde eritin. Damla sakizini déviin ve mayali karigima ekleyin. Diger malzemeleri de ekleyerek
karistirin ve orta sertlikte bir hamur elde edin. Uzerini 6rterek 90 dakika kabarmaya birakin. Ardindan hamuru 2
dakika daha yogurun ve ekmek sekli verin. )

Hamuru yaglanmis tepsi veya kaliba koyun. llik bir yerde 40 dakika kabarmasi igin bekletin. Uzerine yumurta
sarisini suriin ve 180 derecede 6nceden isitilmig firinda 45 dakika pigirin.
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