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KARANFILLI DAMLA SAKIZLI EKMEK

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
3,5 Su Bardagi un

2 Adet damla sakizi

1 Tath Kagi§i tuz

20 gr maya

1 Su Bardag st

6 Adet dévilmus karanfil
0,5 Cay Bardagi seker

Ust Malzemesi: 1 yumurta sansi Pakmaya'yi ilik st iginde eritin. Damla sakizini déviin ve Pakmaya'li karigima
ekleyin. Diger malzemeleri de ekleyerek karistirin ve orta sertlikte bir hamur elde edin. Uzerini drterek
kabarmaya birakin. Hamuru 2 dk daha yogurun ve ekmek gekli verin. Hamuru yaglanmig tepsi veya kaliba
koyun. llik bir yerde kabarmasi i¢in bekletin. Uzerine yumurta sarisini siirlin ve 180*C'de dnceden isitiimis firinda
45 dk pisirin.
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