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KARANFILLI COREK

https://www.sabah.com.tr

Hamuru igin:

1 paket instant maya

1 su bardag ik sit

1 ¢cay bardagdi maden suyu

1 tath kasidr mahlep

125 gram oda sicakliginda tereyagi
1 adet yumurta

2 tatl kagigi toz seker

Bir tutam tuz

Aldigr kadar un

Igi igin:

1 su bardag tahin

1 cay kasidi silme toz karanfil
200 gram ceviz

1 gay bardagi toz seker
Uzerine:

Pudra sekeri

Yogurma kabina maya, sit, maden suyu, mahlep, tereyagi, yumurta, toz seker ve tuzu koyun. Yumusak bir
hamur elde edene kadar un ilave edin ve iyice yogurun. Uzerini nemli bir bezle 6rtin ve hamur iki misli
buyuklige erisene dek mayalandirin. Daha sonra hamuru iki esit pargaya ayirin ve merdane ile yarim cm
kalinhginda acin. Agtiginiz hamurlardan birinin Gzerine tahinin yarisini siriip, toz karanfil, ceviz ve toz sekerin
yansini serpin. Rulo seklinde sarin ve 1 parmak araliklarla kesin. Diger hamuru da ayni sekilde hazirlayin ve
kesin. Kestiginiz kisimlar Uste gelecek sekilde yaglanmis firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitilmis 200 derece
firnda Uzerleri hafif pembelesene kadar pigirin. Arzuya gore, ilindiktan sonra tzerine pudra sekeri serpin.
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