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KARANFILLI CAYLI KEK

4 adet yumurta

2 su bardagi toz seker

150 gram oda sicaklginda tereyagi
1 su barda@i soguk ¢ay demi

3 su bardagi un

1 su barda@i dévilmis ceviz

2 corba kasiJi kakao

1 cay kasigi tarcin

1 paket vanilya

2 paket kabartma tozu

Bir tutam toz karanfil, bir tutam tuz

Derin bir kabin i¢cinde yumurta ve toz sekeri ¢irpiciile ¢irpin. Tereyadi ve gay ilave edip, ¢irpmaya devam edin.
Ayri bir kaseye unu eleyip, Uzerine ceviz, kakao, targin, vanilya, kabartma tozu, toz karanfil ve tuz ekleyip,
karigtirin. Kuru karigimi yumurtali harcin igine katarken bir yandan da karigtirmaya devam edin. Yaglanmig baton
kek kalibina bosaltin ve Uizerini spatula ile dizeltin. Onceden isitilmis 175 derece firnda 50 dakika firinin
kapagdini agmadan pisirin. Soguduktan sonra ters gevirip, kaliptan servis tabagina ¢ikarin. Dilimleyerek, servis

yapin.
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