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KARANFILLI BISKUVI

MALZEMESI

1 Su bardag: eritilmis margarin
Yarim su bardagi kil su

1 Su bardag toz seker

1 Cay kasigi karbonat

1 Su bardag ¢ekilmis ceviz
Yeter miktarda karanfil

Bir fiske tuz

Aldig1 kadar un

YAPILISI

1.Margarini, kabartma tozunu, bir fiske tuzu killi suyu ve sekerin yansini, gukur bir kapta karistiriniz.

2.Unu yavas yavas ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur yapiniz.

3.Hazirlanan hamuru yarim saat dinlendiriniz.

4.Cekilmis veya havanda iyice déviimus cevizin igine, ddvilmis karanfil tozunu ve sekerin ikinci yarisini ilave
ediniz.

5.Dinlenmig hamurdan, ceviz iriliginde pargalar kopararak elde yuvarlayiniz ve gukurlastirarak iglerine cevizli
icten doldurarak Ustlerini elle kapatiniz.

6.Her parcanin Ustline birer karanfil koyarak yagli firin tepsisine diniz.

7.0Orta 1s1 derecesinde firinda pigiriniz,

8.Uzerlerine pudra sekeri serperek servis tabagdina aliniz.
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