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KARANFILLI BALKABAGI CORBASI

1300 gram balkabagi
4 su bardag st

1 su bardagi su

1 sogan

4 yemek kagigi krema
2-3 dis karanfil
Yarim demet dereotu
Toz muskat

Kruton ekmek

Tuz

Karabiber

Balkabagini soyup ufak ufak dilimleyin ve derin bir tencereye alin. Uzerine siitli ve suyu ilave edin. Tuz,
karabiber, muskat, soyulmus sodan ve karanfilleri ekleyin. Kabaklar iyice yumusayana kadar en az 40 dakika
kaynatin.

Atesten aldiktan sonra sodan ve karanfilleri ¢ikarin. Kalan gorbay! tel siizgegten gegirin.

Gorbalari kaselere koyduktan sonra her tabaga bir kasik krema, bir tutam ince kiyilmis dereotu ve kruton
ekmekler ilave edip servis yapin.
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Fotograf "hesap no" tarafindan génderildi. 12.11.2020
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