B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KARANFILLI ARMUT TATLISI

MALZEMELER

4 Adet armut

Yarim limon

3-4 Adet karanfil

1 Su bardag toz seker
1 Su bardag su

HAZIRLANISI

Karanfili havanda dévip toz haline getiriyoruz. Armutlar soyup dip kisimlarindan kesip ¢ekirdeklerini
¢ikariyoruz. Bir tencereye diziyoruz. Tencere dar ve derin olmali. Suyu, toz sekeri, limon suyunu koyup kapagini
kapatiyoruz. Tencereyi ocada aliyoruz. Armutlar pisine kadar kapagdini agmiyoruz. Kisik ateste kaynatiyoruz.
Pisince sogumaya birakip dolapta biraz beklettikten sonra servis tabagina alip kenarlarina santi sikabilirsiniz ve
yesil fistiklarla sUsleyebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif n0:54986 « adi:KARANFILLI ARMUT TATLISI « génderen:gatlak tava » indirme tarihi:02.05.2024 - 20:54


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karanfilli-armut-tatlisi-vt42215
http://www.tcpdf.org

