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KARANFIL OYLUM TATLISI

1 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi su

1 fiske tuz

Alabildigi kadar un

Iciigin:

1 kase ceviz

2 tath kasig dévilmuis karanfil
1 corba kasig seker
Serbeti igin:

2,5 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

3 adet civi seklinde karanfil
Yarim limon suyu

Serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Hamur malzemesiyle yumusak bir hamur yapilir, yarim saat dinlendirilir.
Sonra 4 esit parcaya ayrilir. Her parca servis tabag blyUkliginde, merdaneyle aglilir. Yizeyine i¢ malzemesi
serpilir. Gevgek bir rulo yapilir. 1 parmak eninde kesilir. Dikey olarak yaglanmig firin kabina dizilir. Diger kalan 3
hamur da ayni sekilde yapilir. Onceden isitiimis 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢iktiktan 10
dakika sonra soguk serbet gezdirilir.
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