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KARAMELLI TEPSI KEKI

4 adet yumurta

2 su bardagi un

Yarim su barda@ yogurt
1 su bardagi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Uzeri igin:

2 su bardagi sut
Karamel icin:

1 su bardagi toz seker

1 tath kasidi tereyad

Kek malzemesi bilindigi gibi hazirlanir. Yaglanmig kare firin tepsisine dokdilir ve dizeltilir. 170 derece firinda
yaklasik yarim saat pisiirlir. Firindan giktiktan 10 dakika sonra Uizerine sade sit gezdirilir. Karamel icin bir tavaya
seker konur, kisik atese yerlestirilir. Karigstirmadan agik kahverengi olana dek pisiirlir. Tereyagdi eklenir, karistirilir
ve atesten alinir. Dikkatli bir sekilde kekik tGzerine gezdirilir. 1 saat sonra kare kare keserek ikram edilir.
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