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KARAMELLI TART

https://www.aksam.com.tr

Tart Hamuru igin:

3 su bardagdi un

1 adet yumurta

4 yemek kagsig! tereyagi
3 yemek kasigi seker

1 adet limon kabugu rendesi
Kremasi igin:

3 su bardag st

2,5 yemek kasigi un

1,5 yemek kagidi nisasta
Yarim su barda@ seker
1 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi vanilya

1 tath kasid1 tereyagi
Karamel sosu igin:

1 su bardagi seker

2 yemek kagsigi tereyagi
1 su bardagi krema

Karamelli tart tarifi icin éncelikle un, tereyagdi, yumurta, toz seker ve rendelenmig limon kabugunu yoguruyoruz.
Iki yagli k&gidin arasina hamuru yerlestirip merdaneyle aciyoruz. Hamuru tart kaliba alip etrafini diizenledikten
sonra ¢atal yardimiyla tabanini hava almasi igin deliyoruz. Firina atip pigiriyoruz.

Sit, seker, un, nisasta ve vanilya tencereye ekleyip ¢irpma teliyle ¢irpiyoruz. Muhallebi kivamina gelene kadar
kaynatiyoruz. Tereyagini ekliyoruz. Ayirdigimiz yumurta sarisini ekleyip hizlica ¢irpiyoruz. Firindan ¢ikan tarta
kremay! esit bir sekilde dagitiyoruz. Tarti buzdolabina 10-15 dakika sogutuyoruz.

Tavada tereyagini eritiyoruz. Seker ekleyip karamelize olana kadar geviriyoruz. Kahverengini aldiktan sonra
krema ilave ediyoruz ve karigtiriyoruz.

Dolaptan ¢ikardigimiz tarti dilimledikten sonra tzerine karamel sosla dilimin Gzerini kapliyoruz.
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