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KARAMELLI TART DILIMLERI
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Taban igin:

1 su bardagi Un

Y2 su bardadI Kahverengi Seker

100gr tereyag veya margarine (Soguk ve kip olarak dogranmig sekilde)
1 ¢cimdik tuz

1 yemek kagigi soguk su

Krema Igin:

1,5 su bardagi sit kremasi

250 g heavy cream

3,5 yemek kasigi Kahverengi seker

3,5 yemek kasigi Toz seker

2 yemek kagsi§i Bal

25 gram butter

1 cay kasigi tuz

1 adet portakalin suyu

200 gram Ceviz (Ufak olarak dogranmig halde)

Sisleme Igin:

150 gram Bitter Kuvertur Cikolata (Ufak olarak dogranmig halde)

26 cm[?llik kelepgeli kalibin taban ve yan ylizeyleri yagh kagit ile kaplanir. Ayni zamanda folyo ile de digardan
bitln kalip kaplanir. Bu asamanin mutlaka uygulanmasi gerekmektedir. Daha sonra hazirlanacak ve oldukga
akiskan olan krema kaliptan disari tagabilir. Firin 180 derecede fanli olarak 6n isitma yapilir.

Taban icin kullanilacak batlin malzemeler bir kabin icine alinarak, oldukga yumusak bir hamur oluncaya kadar
yogurulur.

Hazirlanan bu hamur, kalibin igine bastirilarak désenir ve herhangi bir uygulama yapiimadan firina, pisiriimek
Uzere yerlestirilir. 18-20 dk Gzeri kizarana kadar pisirilir.

Taban firinda piserken, krema kismi hazirlanacaktir. Cevizler hari¢ bitlin malzemele, ocak Gzerinde bir kabin
icinde arada sirada karistirilarak, kaynayincaya kadar pisirilir. Bu arada pisen tart firndan ¢ikarilir ve halen
sicakhgini korurken Uizerine ufak olarak dogranmis cevizler yerlestirilir. Bu sekilde hazirlanan kalibin igine son
olarak sicak ve akiskan krema ddkulecektir.

Hazirladiginiz kremanin akigskanh@i konusunda herhangi bir teredditiiniiz olmasin. Oldukga akici olan bu
karisim, piserken alttaki tart hamurunun icine isleyecek ve karamel lezzetini olusturacaktir.

Bu sekilde hazirlanan tart, ayni sicakliktaki firinin, alttan ikinci kademesine yerlestirilir ve 25 dk, Uzeri
kizarincaya kadar pisirilir. Stre sonunda firindan ¢ikarilir ve Gzerine ufak halde dogranmis cikolata serpilir.
Mevcut sicakligi ile eriyecek olan ¢ikolata bir spatula yardimi ile ylzey olarak dizgunlestirilir. Oda sicakhdinda
sogumasi beklendikten sonra buzdolabina kaldirilir.

Servisten bir saat kadar dnce buzdolabindan ¢ikarilan tarti, farkl dilimler halinde keserek, kendi hazirladiginiz
kirdanlarla servis yapabilirsiniz.
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