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KARAMELLI TARGINLI COREK

4 subardagi un

yarim paket maya

1 subardagi sit

125 gr margarin

1 adet yumurta igi
Aldig1 kadar su

1 caybardag tozseker
2 ¢orba kagiJi targin

1 corba kasigi margarin
1 su bardagi toz seker

Karistirma kabina 4 su bardagi unu alin tGizerine 1 adet yumurta st margarini ve mayayi ilave edin tim
malzemeleri karigtirin hamuru iyice dzlestirin hamuru merdane ile dik dértgen agin hamurun Uzerine toz seker ve
targin ilave edin elinizle iyice yayin daha sonra hamuru bir ucundan baglayarak rulo yapin rulo yaptiginiz hamuru
dilimlere kesin. karameli i¢in tavaya 1 ¢orba kagiJi sana margarin ve 1 su bardagi toz sekeri eritip karamel elde
edin firn kabina karameli dékiin Gzerine dilimlediginiz ¢érekleri enine dizin dnceden isitilmig olan 170 derecelik
firnda pisirin ¢orek pistikten sonra tabagina firin kabini ters gevirip servis edin.
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