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KARAMELLI SOMUN TATLISI

1 adet blylk bayat ekmek
2 ¢orba kasiJ! tereyagdi
Serbet icin:

1 su bardagi toz seker

1,5 su bardagi su

Evvela karamelli serbet hazirlanir; bunun igin bir derin tavaya seker konur, kisik atege oturtulur ve fazla
karistirmadan acik kahverengini alana kadar pigirilir. Atesten alinir, 5 dakika sonra sicak su ilave edilir, eriyene
kadar karistirilir. Sonra tekrar atese konur, bir tasim daha kaynatilir ve atesten alinir. Serbet sogurken bayat
ekmek ince ince dilimlenir. Dilimlerin bir yizine tereyadi sdrdlr ve bir tepsiye dizilir. 180 derece firina verilir,
kizarana kadar pigirilir. Firindan ¢iktiktan 3 dakika sonra Uizerine karamelli serbet gezdirilir.
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