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KARAMELLI SEKERPARE

125 gram tereyagi

1 yumurta beyazi

1 cay bardagi pudra sekeri
3,5 ¢ay bardagdi un

1 cay kasigi kabartma tozu
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2,5 su bardagi su

Birkag damla limon suyu

Bitlin malzemelerden elinize yapismayan yumusak bir hamur elde edin ve yarim saat dinlendirin.

Daha sonra yuvarlak sekil verip ortasina, badem veya findik yerlestirerek yaglanmamis tepsinize dizin ve 200
derece 6nceden 1sinmig firnda kizarincaya dek pigirin.

Serbeti igin, dncelikle sekeri tencerenizle ocaga alin ve yavasga karistirarak karamelize olmasini saglayin.
Sekerinizin rengi hafif siitlii kahverengini alirsa yeterlidir[?]

Suyu ve limon suyunu serbetini ekleyip orta ateste ortalama 15 dakika kaynatin, ve sogumaya birakin.
Sekerpareleriniz sicak, serbetiniz sojuk olarak tatlinizin Gzeri kapanacak sekilde dokin.

Sayet kapanmazsa sorun degil, arada bir kasikla kenarlardaki serbetinizden alip sekerparelere gezdirin.
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