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KARAMELLI SAMBALI TATLISI

1 cay bardagdi toz seker
1 su bardagi irmik

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 su bardagi un
Serbeti:

2 su bardagi su

2 su bardagi tozseker
Suslemesi:

Badem yada findik

Bir tencereye sekerin yarisini koyup, seker sulanip renk degistirene kadar kavurun. Seker rengi
kahverengilesmeye baslayinca yarim su bardagi su ilave edin. Agdalasana kadar ocakta birakin.
Karamellestiginde igine kalan 1,5 su bardagi suyu ve gekerin kalanini ilave edin. Yeterli stire ocakta tuttuktan
sonra sogumaya birakin. Bagka bir kapta seker ve yogurdu karigtirip icine un ve irmigi de ekleyin. lyice
karstirdiktan sonra kabartma tozunu ve vanilyayi da ilave ederek ¢irpin. Kiigik bir firin kabini yaglayin seker ve
un serpistirin. Hamuru bosalttiktan sonra tzerine iri ddvilmis findik serpistirip, 6nceden 200 derecede isitiimig
firna koyun. Firindan gikartir gikartmaz serbeti Gzerine dékin. Ardindan Uzerini tercihinize gére badem yada
findik ile sUsleyin.

ML® Sambeali icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:2373 « adi:Karamelli Sambali Tatlisi » génderen:kahve ¢ indirme tarihi:07.05.2024 - 00:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karamelli-sambali-tatlisi-vt1978
https://tr.ml.md/sambali-vt452
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/karamelli-sambali-tatlisi-2373.jpg
http://www.tcpdf.org

