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1 su bardagi yogdurt

1 su bardagi irmik

1,5 su bardagi un

1 su bardagi siviyag

3 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker
1 limon kabugdu rendesi
1 paket kabartma tozu
Karamel igin:

1 su bardagi toz seker
Serbet icin:

2 su bardagi seker

2,5 su bardagi su
Yarim limon suyu

KARAMELLI REVANI

Once serbet kaynatilir, sogumaya terkedilir. Karamellik seker tavaya konur, ¢ok kisik ateste agik kahverengi
eriyene kadar isitilir. Yaglanmis tepsiye gezdirilir. Bagka bir kapta hamur hazirlanir; yumurta, seker cirpilir, diger
malzemeler katilir, karistirilir. Karamelli tepsiye dokiiliir. Onceden isitiimig 180 derece firinda kizarana kadar
pisirilir. Uzerine soduk serbet gezdirlir. Soguyunca kare kare keserek servise sunulur.
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