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KARAMELLI PUDING

www.miele.com.tr

1 Vanilya gubugu
600 ml Sut

300 ml Krema
85 gr. Seker

6 Yumurta
Karamel igin:
100 gr. Seker

Vanilya gubuklarini uzunlamasina kesin ve bir bigakla Ustind kaziyin. Sit, krema, seker ve vanilya gubugunu
birlikte kaynatin. Sogumaya birakin ve i¢indeki ¢ubuklari alin.

Karamel i¢in 100 gr. sekeri bir tencereye koyun ve yluksek ayarli ocagdin Ustiinde karigtirarak altin sarisi rengini
alincaya kadar karamelize edin (¢ok koyu olmasin, tadi acilagabilir) ve kutu kaliba doldurun.

Otomatik programi baglatin veya firini énceden isitin.

Yumurtalar ¢irpin. Sogutulan satlt kansimi karistirarak ilave edin ve karisimi bir stizgegten gegirin.

Kutu kalibi standart tepsinin Gzerine koyun ve dnceden isitiimis firna sirin.

Yaklasik 1 It. (90 cm'lik cihaza: yakl. 2 It.) sicak suyu tepsisinin icine ddkiin ve pudingi su dolu tepside pisirin.
Soguyan Pudingi bosaltin ve krema ile servis yapin. Cilek ve sezon meyveleri ile stsleyin.
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