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KARAMELLI PATLAMIS MISIR

150 gr margarin

1 su barda@ kurutulmus misir
1,5 su bardagi toz esmer seker
2 yemek kasigi kasigi su

1 tath kasidi vanilya

Yarim ¢ay kasigi tuz

BuyUk boy tencereye yagi alip kizdirin. Misirlari tencereye ekleyip patlatin. Patlayan misirlar blytk bir k&dseye
alin. Karamelini hazirlamak i¢in esmer seker, sana yagi su, vanilya ve tuzu orta boy bir tencereye alin. Kisik
ateste surekli karistirarak karamel kivamina gelene kadar kaynatin. Karameli ocaktan indirip hafif iinmasi icin
bekletin. inmis karameli patlamis misirlarin Gzerine dékip harmanlayin. Oda sicakliginda sogutup servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:103527 « adi:Karamelli Patlamis Misir « génderen:Saadet « indirme tarihi:08.05.2024 - 00:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karamelli-misir-patlaklari-vt52440
http://www.tcpdf.org

