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KARAMELLI PASTA

10 adet yumurta

300 gr. un (10 ¢orba kasig! dolusu)
Vanilya

250 gr. tozseker (10 ¢orba kasidi dolusu)
Islatma suyu

Kakaosuz pasta kremi

1 cay bardadi pudragekeri

10 yumurtadan pandispanyayi hazirlayiniz.

KontrolUnGzu yaptiktan sonra firindan aliniz.

Kaliptan ¢ikarip, sogutunuz.

Kalinlidina gore 2&apos;ye veya 3&apos;e kesiniz.

Her parcayi islatma suyu ile i1slatiniz.

Hazirladiginiz pasta kremini iki pargaya bolca siriip, pastayi tekrar st Uste koyup, eski sekline getiriniz.
Kenarlari da pasta kremiyle kapatiniz.

Uzerine de ¢ok ince olarak pasta kremi surtiniz.

Bir avug pudrasekerini elekten pastanin Gzerini tamamen kaplayacak sekilde gegiriniz.

Kalan pudrasekerini de kenarlara serpistiriniz.

Sis yaptiginiz gubuklardan birini ateste iyice kizdiriniz.

Kizan sisi pudrasekerinin Uzerine kafes kafes olacak sekilde sekerleri yakip, pastanin Uizerine sisler yapiniz.
Kenarlar temizleyip, pastayi servis yapiniz.

© lezzetler.com tarif no:66108 « adi:Karamelli Pasta « gdnderen:tokmak ¢ indirme tarihi:11.05.2024 - 18:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karamelli-pasta-vt50159
http://www.tcpdf.org

