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KARAMELLI PASTA

Kek icin:

4 adet yumurta

48&apos;er ¢orba kasiJi toz seker ve un
2 corba kasiJi kakao

2 ¢orba kasigi su

1&apos;er paket kabartma tozu ve vanilya
Arasi igin:

200 ml krema

1&apos;er paket siitlii ve bitter gikolata
Uzeri igin:

1 su bardagi toz seker

200 ml krema

Yumurta ve toz sekeri iyice ¢irpin. Un, kakao, kabartma tozu, vanilya ve su ilave edip iyice karistirin. 20-22 cm
¢apinda yaglanmis kek kalibina dékup, énceden isitiimis 180 derece firinda kontrol ederek pisirin. Firindan alip,
5 dakika dinlendirin. Enlemesine ikiye kesip kenara alin. Arasi i¢in kremayi isitin. Cikolatalari ekleyip, eriyene
dek karigtirin. Ocaktan alip iinmaya birakin. Daha sonra iki parga kekin arasina kremali gikolata strtp Ust Uste
kapatin. Uzeri igin toz sekeri tencereye alip, kisik ateste eritin. Eriyip rengi sararinca krema ilave edip karigtirin.
Ocaktan alip iIinmaya birakin. lindiginda kekin Gzerine gezdirin. Servis tabadina alip bitin veya dilimli olarak
servis yapin.
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