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KARAMELLI PASTA

1 paket Pakmaya Pandispanya Un

4 orta boy yumurta

2 yemek kasigi (25 ml) siviyag

2 yemek kasigi (25 ml) st

25 g (4-5 yemek kasigi) Pakmaya Kakao
1 paket Pakmaya Karamelli Puding

2.5 su barda@ (500 ml)sit

1 paket Pakmaya Sutlii Parga Gikolata
Uzeri ve Kenarlari Igin:

2 paket Pakmaya Sade Kremsanti

2 su bardagi (400 ml) soguk sit

1 yemek kasigi hazir karamel sos (istede goére)
Suslemek igin: _

Pakmaya Pasta Susl Inci Boncuk

8-10 adet kavrulmus badem

Uzeri ve kenarlari igin Pakmaya Sade Krem Santi[?lyi ve buzdolabindan gikardiginiz soguk siitii krem haline
gelene dek 6nce yavas sonra hizli devirde mikserle ¢irpin.

Diger hazirliklari yapana dek krem santiyi buzdolabinda bekletin.

Pandispanya icin firininizi 160 dereceye ayarlayin.

Pandispanya hamuru igin girpma kabina yumurtalari, Pakmaya Kakao[?lyu, suyu, siitii ve Pakmaya
Pandispanya Unu[ZInu ekleyin. Mikserle 6nce yavag sonra hizli devirde 5-6 dakika ¢irpin.

Pandispanya hamurunu yaglanmis kelepgeli bir kaliba dékiin. 35-45 dakika, Uzeri kizarincaya kadar pisirin.
Finndan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Ara katman igin bir tencereye Pakmaya Karamelli Puding[?i ve st aktarin. Orta ateste, siirekli karigtirarak
puding kivamini alana dek pigirin. Ocaktan alin.

Arada bir kabuk tutmamasi icin kasikla karistirarak ihitin.

Pandispanyayi kaliptan ¢ikarin. Uzun ve tirtikh bir bigak yardimi ile tam ortasindan enine ikiye kesin.

Ik pandispanya katinin Gizerine Pakmaya Karamelli Puding[?li tamamini dokiin. Spatula ile yayin. Uzerine
Pakmaya Sitli Parca Cikolata serpin. Pandispanyanin diger yarisini Gzerine kapatin.

Hazirlamis oldugunuz kremsanti ile pastanin Gzerini ve kenarlarini spatula yardimi ile kaplayin.

Arada spatulanin ucuna karamel sostan damlatip (istege gore) pastanin kenarlarinda krem santiyi diizeltin
boylelikle belli belirsiz kahverengi karamel gegigleri saglayin.

Uzerine ve pastanin taban kenarlarini Pakmaya Pasta Susu Inci Boncuk serpin. En son Uzerine kavrulmus
bitlin bademler yerlestirin. Pastayi dinlenmesi icin 1 saat buzdolabina kaldirin.

Dinlenen pastayi dilimleyerek servis yapin.
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