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KARAMELLI PASTA

100 gr margarin

3 adet yumurta

3 kahve fincani toz seker

3 kahve fincani elenmis un
Yarim su bardagi nigasta

1 tath kasigi portakal rendesi
1 paket vanilya kabartma tozu
Yarim su bardagi ince ¢ekilmis ceviz igi
1 poset toz krem santi

2 kaslk nescafe

1 su bardagi soguk st

Yarim su bardagi kirik findik

1 bardak toz seker

Yumurta toz sekeri kdpurene kadar ¢irpin. sanayi ve diger malzemeleri katip karigtirin ve yaglanmig ve un
serpilmis kek kalibina dékip 175 derecede 40 dk. pigirin. Pasta keki yapacagdiniz zaman kelepgeli kek
kaliplarini tercih edin. Keki kaliptan zedelenmeden ¢ikarmig olursunuz. Toz kerem gantiyi siit ve nescafe ile
mikserle ¢irpip kremayi yapmis olun. Pisen ve iliyan keki kaliptan ¢ikarip yatay olrak 2 esit par¢aya kesin. llk
parcayi servis tabagdina koyup kahveli krem gsantinin yarisini strn. Diger kekide Uzerine koyduktan sonra kalan
krema ile pastanin heryerini iyice kaplayip buzdolabinda 2-3 saat dinlendirin. Toz sekeri yarim su bardagi su ile
kaynatip altin sarisi renk olunca atesten. Sogumasini beklemeden mermer tezgahin tizerine yaydiginiz yagh
kagidin tizerine doéklp kirik findiklari Gzerine gelisigliizel serpistirin. Soguduktan sonra findikli karameli
istediginiz gibi kirnp pastanin etrafina yerlegtirin.
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