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KARAMELLI MUZLU YAS PASTA

Kek icin:

8 adet yumurta

8 kasik seker

8 kasik un

1 kaslk ovalex (pasta kati malzemesi)
1 paket kabarma tozu

1 cay bardagi su

Kremasi igin:

2 bardak sit

1 cay bardad seker

2 adet yumurta sarisi

150 gr. margarin

2 kasik un

2 kaslk misir nisastasi

1 paket vanilya

Sislemek icin:

1 paket krem santi

1 bardak siit

400 gr. karamelli soguk jole
1 cay bardagi su

50 gr. beyaz soguk jole

1 cay bardagi damla gikolata
2 adet muz

Kek malzemeleri karistirma kabina koyup 5 dak. mikserle cirpin.

Yuvarlak 26 cm ebatinda kaliba dokuin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 45 dak. pisirin. pandispanyayi sogutun, U¢ parcaya ayirin.

Krema malzemeleri karnistirilip ocakta pisirin. Soguyunca vanilya ve sana margarini ekleyin 10 dak mikserde
garpin.

Kekin iki katina da krema siriin,muzu dilimleyip pastanin tUzerine dizin. damla ¢ikolata serpip Uzerine bir miktar
¢irpilmig krem santi sUrin. 3. kati kapatin. Pastanin her tarafini kremsanti ile kaplayin.

Soguk karamelli jole su ile seyreltilip pastanin ortasina ddkultp kaplayin.

Beyaz j6le 2 parmak arasina alinip pastanin Uzerine sigratilarak sekil verin.

Buzdolabinda 1 gece bekletilip servisi yapin.
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