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KARAMELLI MUZLU TART

400 gr burgak biskivi

90 gr margarin

3 blyuk dilimlenmis muz
350 ml krema

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
100 gr bitter

2 bardak seker

3 paket krema

Karamel sos igin seker ve kremaya ihtiyaciniz var. 2 bardak sekeri ¢elik tencereye ddkin ve 3 paket kremayida
bir kapta ¢irpin. Tencereye doktiguiniz sekeri altini agin ve yavag yavas kahverengilesmesini bekleyin erimeye
baslayan yerleri bir spatula yardimiyla biraz genisletin. Seker iyice eriyince karistirarak, bordo bakir rengini
alinca ocagin altini kisin kasik yardimiyla yavas yavas krema ekleyin. Sosu bir yerde sogumaya birakin, sos
kivami biraz sulu olmali, sert olmamali ¢iinkl sogumaya bagladik¢ca daha da serlesecek ve dékip yaymak daha
sonra zorlasacak.

Bir robotta ya da elinizle bile olabilir burgak biskulvileri iyice ezin eritiimis sana yaginida ekleyerek karigtirin. Alti
¢ikan tart kalibini yaglayin, her tarafi, kenarlar esit olacak sekilde burgak kurabiyeyle kaplayin. Daha sonra
firnda 180 derecede 15 pisirin, ¢cikarip karameli dékiin ve 1 saat dolapta bekletin.

1 saat sonra dilimlediginiz muzlar Ustiine dizin, ¢irpilmig kremayi Ustiine sirn ve eritilmig ¢ikolatayla bir ¢atal
yardimiyla gizikler olusturarak servis edin.
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