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KARAMELLI MUZLU KREP

https://www.elele.com.tr

1/2 litre stt

2 yemek kasigi un

1 yemek kasigi nisasta
1/2 su bardag toz seker
1 adet vanilya gubugu
Karamel icin:

1 su bardagi seker

1-2 yemek kagigi krema
Ara katlar icin:

2 muz

1 su bardag yer fistigi

Tencereye un, sut, seker, nisasta ve vanilyayi ekleyin. Strekli karigtirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar
orta ateste pisirip, sogumaya birakin. Muzu ¢atalla ezerek pure haline getirin. Yer fistiklarini yagsiz tavada
kavurun. Karamel igin sekeri bir tavaya koyun. Kisik ateste, tavayi hi¢ oynatmadan, karistirin ve renk alip
karamel olmasini saglayin. Tavayi atesten alin ve hemen kremay! ekleyip gok hizli bir gekilde karigtirarak
homojen ve akiskan bir karisim elde edin. Bardaklarinizin 1/3[?]iini muhallebiyle doldurun. Uzerine muz, fistik ve
karamel koyun. Ayni siralamayla bardagi doldurun ve Uzerini fistikla stsleyin.
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