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KARAMELLI MUHALLEBI

750 ml. sit

3 adet yumurta

100 gr. esmer seker
30 gr. misir nigastasi
70 gr. toz seker

Sat, yumurta, esmer seker ve misir nisastasini mikser ile ¢irpip tencereye koyun. Muhallebi kivamina gelene
kadar tahta kasikla karigtirin. Porsiyonluk kaseleri biraz suyla nemlendirin ve muhallebiyi paylastirin. Toz sekeri
tavaya koyun ve karamellestirin. Hentiz karamel sicakken her kasenin Ustline birer kasik koyun ve buzdolabina
kaldirin. Servis tabaklarina ters gevirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:75060 « adi:Karamelli Muhallebi « génderen:sabanur « indirme tarihi:03.05.2024 - 19:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karamelli-muhallebi-vt28124
http://www.tcpdf.org

