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KARAMELLI MUHALLEBI

Karamel igin:

75 gr. toz seker
3 ¢orba kasigi su
Muhallebi igin:

4 yumurta

40 gr. seker

Bir tutam vanilya
600 gr. st

Karameli hazirlamak icin, sekeri ve suyu bir tencereye koyun. Yavas ateste sekeri eritin. Sonra surup
kahverengi olana kadar kaynatin. Atesten alip sicak sicak bir sufle kabina bosaltin. Muhallebi igin, yumurta
seker ve vanilyayi karistirip yavas ateste pismekte olan site ilave edin. Devamli karigtirarak pisirin. Karameli
bosalttiginiz kabin etrafini tereyagi ile yaglayin ve muhallebiyi Gstline dékin. Bu karamel ve muhallebili kabi
yarisi sicak su dolu bir tepsinin Ustiine koyup 6nceden isitilmis yavas hararetli firnda 1,5 saat pigirin. Muhallebiyi
firndan alip sogumaya birakin. Buzdolabinda 1 gece beklettikten sonra diiz bir servis tabagina dikkatlice
cevirerek bosaltin.
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