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KARAMELIZE PATLAMIS MISIR

1 bardak misir

1 bardak toz seker

1 kasik tuz

2 corba kasi§i aycicek yag

Y4 su bardagdi esmer toz seker

Derin bir teflon tencerenin igini 2 gorba aygicek yag ekleyin. 1 bardak misiri kiiguk bir kase icerisine alin ve 1
bardak toz sekeri Uzerine dokerek sekeri ve misir taneleri glizelce harmanlayin.. Sekerlediginiz misir tanelerini
tencereye dokin ve igindeki aygicek yagi ile karistirin. 1 tatl kagig tuzu ekleyip tencerenin kapagini kapatin.
Misirlar patlamaya baglayinca Uzerine esmer toz sekerleri serpistirip patlatmaya devam edin.

Tdm misir taneleri patladiktan sonra misir kovalariniza ya da kaselere alarak servis edebilirsiniz.
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