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KARAMELLI PATLAMIS MISIR

h JIWww., h.com.tr

Yarim su bardagi misir
Yarim su bardag toz seker
2 yemek kagsigi tereyagi

Misir tanelerini kisik ateste hafif kavuruyoruz. Ardindan kapagini kapatip patlamalarini bekliyoruz. Arada bir
tavayi sallamayi ihmal etmiyoruz. Patlayan misirlari derin bir kaseye aliyoruz. Ayni tavanin i¢ine toz sekeri
ekliyoruz. Altini kisip sekerin erimesini bekliyoruz. Eriyince tereyagini ekliyoruz. Karameli, patlamig misirlarin
Uzerine doklp hepsini harmanliyoruz. Servis ediyoruz.

© lezzetler.com tarif no:153698 « adi:Karamelli Patlamis Misir « génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:17.05.2024 - 16:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karamelli-misir-patlaklari-vt52440
https://www.sabah.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/karamelli-patlamis-misir-153698.jpg
http://www.tcpdf.org

