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KARAMELLI MISIR PATLAKLARI

http://www.hurriyet.com.tr

1 cay bardagdi cin misiri

1 corba kasig zeytinyagi

1 corba kasigi su

2 corba kasiJi renkli pasta sekeri
2-3 dal nane

3 corba kasi§i toz seker

Icine zeytinyadi koydugunuz biyUk bir tencereyi ocaga oturtun. 2-3 adet misir tanesini tencereye atin. Misirlar
patlayinca tim musiri tencereye koyun. Arada bir tencereyi sallayarak misirlari patlatin. Ayri bir tencereye toz
seker ve suyu koyun. Orta ateste toz seker kdpuriinceye kadar pisirip karamel hazirlayin. Ocaktan alin ve iki
dakika karigtirarak sogutun. Karameli ve pasta sekerini misirlarin Gzerine dokip karigtirin. Arzunuza gére
kaplara alip sogutun. Nane yapraklari ile susleyerek servis yapabilirsiniz.
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